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CHARDONNAY 2022

- VARIEDAD: Chardonnay 100%

- ORIGEN: Valle de Uco Mendoza.

- VINEDO: 950 m.s.n.m. parral, irrigacién por goteo.
- SUELOS: franco arenoso de origen sedimentario.

- VENDIMIA: mediados de Marzo, cosecha manual.

- VINIFICACION: Cosecha manual con seleccién de racimos. Fermentada a muy baja
temperatura por 23 dias en vasijas de concreto.

- CRIANZA: Tanque de concreto.

Alcohol: 14% Acidez: 6.40 g/I pH: 3.35 Azicar: 2.10

- NOTAS DE CATA:
Vista: amarillo palido con reflejos verdosos.
Nariz: elegante y frutado, flores blancas, pomelo y manteca.

Boca: entrada suave, de gran acidez, frescura y elegante final.

- TEMPERATURA DE SERVICIO RECOMENDADA: 8-12° C
- POTENCIAL DE GUARDA: 4 afos.
- PRODUCTOR: Familia Meli.

- WINEMAKER: Diego Sinatra. PRODUCTO
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